eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
PROVENIENZA MATERIA PRIMA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

ALTRE CARATTERISTICHE

ALLERGENI

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

PESO NETTO

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
NOMENCLATURA COMBINATA
CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
DURABILITA PRODOTTO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE
MARCHIO

RIF.DOC.FOR.

Codice:

21029

Descrizione:

SUINO FILONE S/C CEE S/V................

LONZA DI MAIALE SOTTOVUOTO
Germania,Danimarca

Lonza di maiale senza collo ,con protezione.
Taglio dritto rispetto alla gamba, senza residui di cartila-
gine.Taglio diritto rispetto al grasso.
Muscolo scuro max 3 cm ,strato di grasso 3 mm.
Pronto per essere mangiato : NO

Adatto ad ulteriori lavorazioni : SI

Deve essere trattato termicamente : Sl

Nel prodotto : NO

Nella stessa linea produttiva : NO

Conta batterica totale v/30°C < 50.000 ufc/g
Staphylococcus aureus < 100 ufc/g
Enterobacteriaceae < 1.000 ufc/g
Escherichia coli <100 ufc/g

Peso medio 4,200 kg

n°2

n° 60

02031955

2946044000003 (variabile per peso medio)
21gg

Sottovuoto

Danish crown fleisch Gmbh
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